Mackin jezik

POTREBNI SASTOJCI:

150 gr maslaca, 250 gré&a, 180 gr brasna, 2 supene kaSike mlijeka, kora
od

limuna, malo soka od limuna, 6 bjelanaca

Fil:
6 Zumanaca,100 gr&sa, 100 gr rastopljernmkolade,100 gr maslaca.

NACIN PRIPREME:

Maslac staviti u sud, dodati@&e(2509r) i pjenasto umutiti.U masu dodati
brasno, mlijeko, koru od limuna.Napraviti snijeglgdlanaca i umijeSati u
masu.Umugdeno tjesto staviti u namazan pleh épe

Fil:

Pjenasto umutiti 6 zumanaca sa 100 gegeDodati rastopljentokoladu i

sve na pari mutiti dok se krem ne zgusne.Zgusmatnkskinuti sa vatre,dodati
rastopljeni maslac(100gr)i mjeSati dok se ne pmihla

Biskvit presjéi po sredini.Namazati kremom jednu polovinu,a drago
poklopiti.Kolat izvana premazati preostalom kremom.Pri sluzermjti sp
tanke komade.
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