Pe&eni losos sa sosom musli
originalan recept sa Titanika
Potrebno za 4 osobe:

600 gr svezeg lososa
100 gr putera

2 dl belog vina

Zelen za supu

So i biber

za sos:

3 Zumanca

25 gr putera
Limunov sok i

1,5 dl slatke pavlake

Oxistiti losos. Glavu, rep i kosti kuvati zajednozgdeni za supu, biberom i limunovim
sokom. Meso lososa i@aa komade i podati u pleh premazan buterom, preliti supom i
vinom pa péi u rerni na umerenoj temperaturi.

Sos:

Umutiti Zumanca sa 3 kasSike ribljeg safta. U dakmeSan sos dodati istopljen buter, so i
pavlaku. P&eni losos preliti musli sosom.
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